A easyfood

1700.3491: Pglsehorn med
ketchup

Beskrivelse:

Et lz=kkert pglsehorn med en frisk smag af
ketchup. Den nemme Igsning til madpakken, da
det blot skal tgs op fgr servering.

Produktdata:

Varenummer : 1700.3491

Varenavn : Pglsehorn med ketchup
Kategori : Tg og server*

Forpakningsinformation:
Veaegt pr. stk. ca. : 85¢g
Antal pr. karton : 2 x 16 stk.

Ingrediensliste:

HVEDEMEL, 34% pglse (heraf 66% svinekgd, vand,
kartoffelstivelse, salt, HVEDEFIBRE, dextrose,
svineprotein, lgg, stabilisator (E451),
krydderiekstrakter, antioxidant (E301),
konserveringsmiddel (E250)), vand, 6% ketchup
(heraf 31% tomatkoncentrat, eddike, vand, sukker,
glukose, glukose-fruktosesirup, salt, modificeret
stivelse, krydderier- og krydderiekstrakter),
margarine (palmeolie, rapsolie, vand, kokosolie,
salt, vegetabilsk emulgator (E471),
surhedsregulerende middel (E330), naturlig aroma,
vitamin A), invertsukkersirup, sukker, salt tilsat
jod, geaer, glukosesirup, rapsolie, vegetabilsk
emulgator (E472e, E471), modificeret stivelse,
stabilisator (E412), haevemiddel (E450, E500),
dextrose, aerteprotein, majsstivelse,
melbehandlingsmiddel (E300), maltodextrin.

Status: Approved

Holdbarhed og opbevaring: (Max Temp.)
Holdbarhed, frost (-18°C) : 450 dage, ofte god efter
Holdbarhed, kgl, udbnet (5°C): 48 timer

Holdbarhed, kglemontre (5°C): 48 timer

Holdbarhed, abnet (25°C) : 24 timer

Dybfrossen. M3 ikke nedfryses igen efter optgning.

Teknologier:
Varmeskab

Ovn

Klapgrill

High speed oven

X X X

Tilberedning: (Anbefaling til ovn)
Optagningstid : 180 minutter

Bagetemperatur D -
Bagetid D -
Naeringsindhold pr. 100 g pr. stk
Energi 1.192 kJ| 1.013 kJ
285 kcal| 242 kcal
Fedt 11g 9,3g
- heraf meaettede fedtsyrer 4,5¢ 3,89
Kulhydrat 35¢ 30 g
- heraf sukkerarter 3,89 3,29
Kostfibre 1,7 g 1,49
Protein 10g 85¢g
Salt 1,6 g 1,49

Revised: 10-06-25

Alt anvendt palmeolie er RSPO-Certificeret (SG).
*Spiseklart, kulinarisk opvarming.
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